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ИСПАНИЯ

Mайорка

Барселона

Mенорка

Ибица

Maйорка

Погреб SUAU расположен в одном 
из самых очаровательных уголков 

острова Майорка

Майорка: 
расположение
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Бухты del Drac

Serra de Tramuntana

Пляж Es Trenc

Кафедральный собор

Энсаймада

Замок Bellver 

Национальный парк Cabrera

Майорка - остров 
исключительных контрастов. 

Некоторые локации и 
памятники считаются 

настоящими чудесами: 7 чудес 
Майорки.

Майорка: 
непревзойденное 

место
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1.851

1.951

ВСЕ НАЧАЛОСЬ ИЗ-ЗА ЛЮБВИ...

Хуан Суау-и-Бенассер, капитан парохода “Эль-Майоркин”, в середине 19 века 

пересекал Атлантику, направляясь в испанские колонии на Карибах, где у него 

был процветающий бизнес по продаже анисовых напитков и рома.

На Майорке он встретил дочь местных жителей и влюбился в нее. Ее 

родители поставили условие: если он хочет жениться на их дочери, ему 

придется отказаться от своего бизнеса за границей. Они не хотели, чтобы их 

дочь была так далеко.

В 1851 году капитан Суау продал свой корабль, чтобы основать на острове 

небольшую винокурню. Он привез на Майорку перегонные кубы и все 

оборудование для дистилляции, которое сегодня можно увидеть в музее 

компании.

Прошло уже более 170 лет, а погреб для выдержки всё ещё на своём месте. 

Технологии изготовления знаменитых бренди практически не изменились. Их 

изысканное качество обеспечивается временем, тишиной и особым 

микроклиматом подземных погребов.

С чего все 
начиналось… 



Продукция Bodegas Suau экспортируется в разные страны

1851 — Начало эры бренди

Начало производства бренди под торговыми марками “La Madelón”, “Jaime I” и 
“1229”.

Век спустя,  в 1951 году было принято решение о выпуске бренди, которое 

стало бы визитной карточкой дистиллерии и получило название “brandy 

Suau”.
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С чего все 
начиналось… 



Винокурня SUAU
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На 100% традиционная 
артизанальная компания с 
более чем 160-летними 
традициями и историей.

Расположена на старинной 
мукомольной фабрике с 
отличной вентиляцией, что 
позволяет бочкам "дышать".
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Виноград Айрен является 
основой бренди Suau. Этот 

белый сорт родом из Испании.

Виноград
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БРЭНДИ SUAU КОНЬЯК

Виноград сорта 
“Айрен”.

С низкой кислотностью, 
фруктовыми нотками и 

потенциальным 
алкоголем 11-13%

Виноград сорта Уни 
Блан.

Кислотный и с низким 
содержанием сахара 

(потенциальный 
алкоголь 7-9%)

Динамическая (система 
Солера) и статическая 

выдержка

Статическая выдержка

Итоговая крепость 37-
39%

Итоговая крепость 40%

Наша собственная система solera и 
статическая система выдержки, а также 
регулярный контроль содержания алкоголя в 
бочках (не менее 39% abv) делают процесс 
выдержки медленным и спокойным.

Виноград сорта Айрен подвергается мягкому прессованию, чтобы не выделять 
танины или масло, которые могли бы повлиять на качество конечного продукта.

Как только получено сусло, начинается брожение. Затем полученное в 
результате ферментации вино подвергается перегонке.

В итоге получается бренди, содержание алкоголя в котором составляет 78%.

TEMPVS ETS AMICVS MEVS

Виноград

Виноград Айрен является 
основой бренди Suau. Этот 

белый сорт родом из Испании.
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Используются бочки объемом 225-300 литров из американского дуба. 
Древесина придает бренди разные ароматы, такие как аромат ванили.

В процессе выдержки в солере спирты периодически переливаются из 
одних в бочек в другие, в результате чего они постоянно смешиваются, и 
в итоге получаются бренди отличного качества.

Бренди Suau 15-летней выдержки проходит в процессе выдержки 5 фаз 
(уровней) системы Солера. Для  25 и  50-летнего  Suau существуют 
несколько дополнительных этапов в Солере.

Выдержка в системе Солера - 
это процесс, состоящий из 5

+ 2 вертикальных фаз, где 
каждая пирамида бочек 

является отдельной фазой.

Выдержка



0303

Линейка Суау

Продукт с прекрасными 
традициями и признанным 

качеством.

Очень ценится любителями 
бренди и коллекционерами



Цвет: блестящий темно-янтарный

Aромат: древесины, измененной 

временем, гармоничный, без резких 

нот, с идеальным сочетанием всех 

компонентов

Вкус: легкий, сладковатый с 

фруктовыми нотками. Нотки дуба 

вносят особый шарм, делая напиток 

по-настоящему изысканным.

Послевкусие: Теплое, без горечи и 

остроты, продолжительное, 

соответствующее статусу 

высококачественного выдержанного  

виноградного дистиллята.
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SUAU  8

Этот бренди выдержан 8 лет 
по системе «солера» 

(периодическое 
переливание части спиртов 

из более
молодых бочек в более 

старые). Крепость: 37%



Цвет: Темно-янтарный, с медными 
отблесками.

Aромат: Очень хороший и целостный 
ароматический ансамбль, состоящий из 
сухофруктов и древесных тонов

Вкус: слегка сладковатый, фруктовый, 
отчасти винный, с нотками дуба и ванили

Послевкусие:  Слегка острое, не горькое и 
не пряное, которое долго сохраняется
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SUAU  15
Бренди премиум-класса, 

традиционно выдержанный 
в микроклимате погреба на 
Майорке по системе Солера

Крепость: 37%





Цвет: тёмного красного дерева

Aромат: В многогранном букете, 
созданном временем, тишиной и 
микроклиматом, ощущаются ароматы 
дерева, сухофруктов, чернослива, кожи и 
табака. 

Вкус: Слегка сладковатый и пряный, с 
оттенками сухофруктов, ванили и грецких 
орехов.

Послевкусие: Яркое, маслянистое и 
насыщенное с согревающим эффектом
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Процесс производства 
Suau 25 Selección 
осуществляется 
исключительно 

традиционным методом, 
так как его изысканное 

качество зависит от 
времени, тишины и 

микроклимата погреба

Непревзойдённый и 
изысканный дижестив

SUAU  25

Крепость: 37%





Цвет: Насыщенный цвет тёмного 
красного дерева, что является 
результатом очень долгой выдержки

Aромат:  Обладает сложной и мощной 
ароматической структурой, которая 
создавалась временем и природой в 
течение многих лет выдержки. В этой 
палитре можно ощутить ноты как спелой 
сливы, так и сигарной коробки.

Вкус: выраженная вязкость и ощущение 
наполненности во рту, с нотками 
карамелизированных и сушеных фруктов

Послевкусие: Успокаивающее и 
освежающее одновременно, 
маслянистое и стойкое. 
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Эта бутылка бренди -
гордость нашего погреба. 

Процесс созревания и 
выдержки в дубовых бочках
начался десятилетия назад.

Отличная пара к сигаре или
кофе

SUAU 50

Крепость: 37%





Цвет: Тёмно-янтарный, блестящий

Aромат: сбалансированный, с хорошо 
выраженными цитрусовыми нотками, 
без раздражающих ароматов, с 
идеальным балансом между 
выдержанным в бочках виноградным 
дистиллятом и дистиллятом 
мацерированных апельсинов

Вкус:  Ярко выраженная сладость, 
гармоничное сочетание составляющих 
вкуса, среди которых доминирует 
апельсиновый тон.

Послевусие:  Слегка терпкое, но без 
горечи и жжения, со вкусом 
выдержанного виноградного дистиллята 
и свежестью сладкого апельсина
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Сочетание бренди SUAU 8 с 
дистиллятом местных 

апельсинов, что придает напитку 
интересный цитрусовый аромат 

и индивидуальность. 
Мацерированные апельсины 

перегоняются в наших 
традиционных перегонных 

кубах. После этого купаж бренди 
и апельсинового дистиллята  
выдерживается в течение 3 

месяцев в бочках из 
американского дуба.

SUAU  ORANGE

Крепость: 37%
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У каждого члена клуба есть своя 32-литровая бочка в нашем погребе 
для выдержки, которая с каждым годом становится всё лучше

Восемь бутылок, которые отбираются ежегодно, разливаются и 
маркируются вручную. На этикетке указывается номер бочки, имя 
владельца и дата розлива.

Клуб SUAU

Успех клуба основан на 
качестве, которое компания 
Bodegas Suau развивала на 

протяжении своей 150-летней 
истории.



SVAM Group | Москва, Новомещерский пр., 9стр1
e: info@svamgroup.ru | w: www.svamgroup.ru

m: +7 929 5734199 
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